
Lievitato al pomodoro

Ingredienti
1000 g Prestige
1000 g farina W 220
500 g latte
200/300 g  acqua
100 g uova
50 g zucchero
200 g OLVA GATEAUX MELANGE (per
impasto)
100 g lievito
20 g sale
200 g OLVA QUICK MELANGE (per sfogliare
ogni kg di pasta ottenuta)

Procedimento 
Impastare tutto insieme e far riposare 20 minuti a temperatura
ambiente.


